


;Que es la esfenilizacion?

Se denomina esterilizacion al proceso por el cual se obtiene un producto libre de
microorganismos viables.

El proceso de esterilizacion debe ser disefiado, validado y llevado a cabo para
asegurar que es capaz de eliminar la carga microbiana del producto o un
microorganismo mas resistente.
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https://es.wikipedia.org/wiki/Microorganismo

Msodos de esterilizacisn

Los métodos de esterilizacion son procesos fisicos o quimicos que permiten
celiminar la carga microbiana patdogena y no patogena, incluidas las esporas de
productos e instrumentos que lo requieran como el instrumental médico o los medios
de cultivo.
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*Es un método sencillo, econdmico y practico para esterilizar. El calor himedo se
produce en los aparatos comunmente llamados autoclave, estos funcionan a presion
conseguida con vapor.

*El calor humedo destruye los microorganismos por coagulacion de sus proteinas
celulares. El principal método de esterilizacion que emplea calor humedo es la
esterilizacion por vapor a presion.




Quboclave

La esterilizacion por vapor en un autoclave utiliza el primer método, la
coagulacion, para matar a los microorganismos. Eso significa que la camara del
autoclave actia de manera similar a esa olla de agua hirviendo. El vapor en el interior
de la autoclave es el agente por el cual el calor himedo ataca los microorganismos,

causando asi que se coagulen y mueran.
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Técnica de esterilizacion que consiste en elevar la temperatura del material que
se quiere someter a tratamiento, entre 60 y 100 °C, varias veces seguidas a intervalos
de 24 horas. Con ello se consigue la destruccion de los microorganismos sin alterar la
composicion quimica del material.
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Un tipo de esterilizacion por calor himedo es el hervor, que matara la forma
vegetativa de las bacterias patogenas, casi todos los virus y los hongos y sus esporas en
diez minutos aproximadamente.

El flujo libre de vapor es equivalente en temperatura al creado por hervir agua.




